1 STOr aFPUDSEeT
svinemrerab Pa
500G eLLer 2 mnore
4-6 SKIver
ParmasKinKke

4 Fep marinereT
HVIDLOG

4 semisoLTgrrepe
TOMAaTer

PasTa TIL 4 Personer -
Ca. 400 G

9 SPSK. OLIvenoue

2 STOre Friske Feb
HVIDLOG

1 LILLE HANDFULD
HakKeT BrepBLabeT
pPersiLLe

saLT OG PeBer.

svinemoererab mebD ParmasKIinke - 4 personer

SKaer TOomarTer OG HVIDLOG | TYNDe
SKIVer. Laer ParmaskKinken Pa eT BraaT
Sa De Danner en FIrkanNT | mMorerabpens
LEEeNGDe. ForpeL TOmaT OG HVIDLYG P
SKINKEeN. LaeG svinemoreraben oven Pa
OG ruL SKINKenN om morerabpen. LaaG
DeN | eT OVNFasT Fab OG STeG ben | en
200G varm ovn |1 20 min.

veD servering skaeres mererabpen | 8
STUKKeEr, sOm venbes Pa H@JKaNT sa be
sTar Pa

TaglLliaTelLLe meD HVIDLYG, PersiLLe OG

oule

KOG PasTtaen | rigeuGT vanbD TILsaT salLT
OG LIDT OLle. Mens Den KoGer sauTteres
DET ALISTE: FINTHaskeDe AvIiDL@G over
HeLT svac varme | 8 sPsK. aF oulen meb
LIDT salLT, TIL De er SmMuUKT GYLDne.
HeelD vanbeT FIra PasTaen OG HeelD
Den OorP | eT varmtT serverinGgsrFab OG
TILSEET Olle/HVIDL@GSBLaNbDINGeN,
PersiLLe, PeBerr OG Den sIDSTe SPSK. OoLlle.
venbes HUITIGT runbT OG serveres.

ManGge TOUT serrTer:

400G ManGe TOUT aarrTer (suRRreraertTer)
ROmMMes | Grypen, HvOor ouieBLanbinGgen
Var. SKru OorP FOr varmemn oG risT
cerrerne HUITIGT. Drys mebD salT OG
sServer.



