500 G magGerT
FrISKHarRKeT
OKSEeR@D

2 SPSK. rasp

1 232G

1 LILLE HaNDFULD
FriskreveT
Parmesan

3 SPSK. HAarKeT
BrepBLabpeT
PersiLLe

1 FEeD KNUST
HVIDLDG
SaLT OG PeBer

4 GODe BOoLLer
ROMESsCO salsa:
2. FRbe PeBere

1 BLyHELE
sMLTTeDe risTebe
manbLer

1 FED HVIDLOG

1 DL. ROLDPresseT
ouvenotlle

SaLT OG PeBer

1 RVIST FIISK
rosmarin (evrT.z
TSK. TorreT
rosmarin)

SPansKe Burcere meb romesco salsa - 4 Personer

BLanD alLLe InGreblenserne
sammen oG FOIrM 4 sTore
FlLgDe BOFEET.

FULD:
5 HarkeDe seMmIsoLTorrepe
TOMaTer

1 HANDFULD reveT BasiLkum
6 CornicHoNer | TyNbe sKiver
Pa Den Lange Leb

16 Paene sKiver HovLeT
Parmesan

pPeBerrFruGcTerne HaLveres.
BLOMST OG Rerrner FJernes.
smMeres mebD LIDT Oule OG LeeGGes
| €T OVNFAsT Fab OG Sa2TTes | en
225 Grapber varm ovn TiL De er
NaesTen HeLT sorrTe.

BruGges Frisk rosmarin Leecaces
PEn mebD be SIDSTe 5 T
PeBerrFrucrTerne Leecees |
PLAsSTBEHOLDEer meD LaG. EFTer %
TimMe er skalLlLen uce TiL.aT PILLe
ar.

PEBerFruiGT K@bDeT BLenbes meD
manbLer, HVIDLYG OG KrybDerler.
oLen rommes | LIDT eFTer LIDT.



