PlZZaBagGerens svinerorteLeTTer -4 personer

4 svinexkoTeLeTTer
4 SPSK. OoLlIvenotule
600G MoDNe TomaTet
3 FeD KNUST HVIDLOG
8 BasiLIKUMBLaDe
reveT | SMasTyRKer

2 TSK FINTHaAKKeT
pPersiLLe

saLT OG PeBer

SNIT ROTeLeTTernes FebDTKkanT eT
Par stebDer.

SKReerm eT KryDTS | Hver TOmat OG
BLancHer bem | RoGcenbe VanD |
30 seRunper. Kom bem | ROLDT
vanbD, FLa bem OG Hak bem.

varm HakvbelLen aF otlen i en
Grybe vebD LaVv varme. Kom
HVIDL@G | OG Lab bem BLIve BL@De
[1-2 MIN uben aTt Brune. TIiLsaeeT
TOMmMarTer;saLT OG PeBer, Skru oP
FOr varmemn oG Lab
TOMAarTBLanNbDINGenN I 5 MiN TIL Den
BLIVEer TYK KOM Basiuxrum L

varm pen resterenbe oue | en
STOr PaNDe, Der Har LaG. Brun
KOTeLeTTerne | 1% Pa Hver sipe.

LeeG Dem HeLT TeeT sammen oG
HaelLD sovsen over sa ben
DaeRKer HelLT. Lab RoTelLeTTer
snurre unber LaG vebD sSvac
varme 1 s min.

servel DryYsseT MeD PersiLiLe meD
FINISKROGT PastTa OG bampeT
SPINaTt



