LammeroTLeTTer:

12 enreLTe
LammeRroTelLeTrer
50 G FriskreveT
ParmesanosT

100 G GOD rasp
1Sammen PISKeT &G
oule TIL sTeGNnING
SaLT OG PeBer

omeLeT:

500 G FrIsK BaByYskPIiNaT
22 DL vanb

8 G

SaLT OG PeBer

> DL OLIvenoLle

BruscHeT T Ta:

2- 3 STOre Harrebe
TOMmarTter

6 Friske HakKrebDe
BasiLirumBLabe

2 DL FIN Oouivenoule

1 TSK. BalLsamiCoO ebDDIRe
GrofFT salLT

4-8 SKIvVer FILONeBroD
Cm TURKRe

1-2 FED HVIDLOG

ParmesansrteGarte LammeroTelLeTTelr mebD KrybberomeLeT OG BruscHeT T Ta
- 4 pPersoner

ParmesansteacTtTe LammeRroTeLeTrer
venbD ROoTeLeTTerne | osten. byB bem |
£GCGEeT OG venbD Dem DererFTer | rasPen.
RYST DeT overskybenbDe rasrkP af.

STEG Dem | oLle TIL De Har FaeT en beJuG
GYLDEeEN OG SPIrobD overrFlLabe. Krybr GODT
meDbD SalLT OG PeBer.

LeeGGes | eT varmTtT serveringsrFanb.

omeLeT mebD SPINAT OG OST
1 FINT HAKKeT HVIDLYG

125 G PECOorino | TyNDe sKiver

KOG SPINarten | vanbeT 5 MiN. Lab Den DrypPpPe
GODT aF | eT D@rsLac OG Pres ben
overskybpenbe vaebe UD.

PISK 22GGene sammen OG Krybr meD saLT
OG FrISK PeBer.

Ha2L ouen | en ILDFasT Panbe meD
meTaLHaNDTaG OG sauTer HVIDL@GEeT TIL DeT
er GyLDenNT. venD sPinNarten I. R@r FOrsIGTIGT
GGene | OG LaeG osTesKIverne ovenra.
LOFT | KanTerne, sa aaGcGemassen Kan Loae
neD | BUNDen. STeG ben | 5-10 MiN TiL ben er
FaT | BUNDEeN OG LIDT vabD | TOPPEN. s&aT Den |
ovnen unber GriLL 1-2 miN TIL Den er HaaveT,
GYLDEeN OG OSTEeN er smeLTeT.

BruscHeTTa

BLaND TOmMarTer, BasiLIKUM, oue, BaLsamico
OG SalLT GODT. RIST BrobsKiverne oG Gnibp
Dem STraks eFTer mebD HVIDLYG PAa Den ene
SIDe. SKa2r Dem IGennem Pa sKra, HVIS De er
megGeT STore. ForbeL TomarT BLanbinGen Pa
OG server sTraKs.



