KresineTrer:

700 G KaLvekgD
HakKReT 2 Gance

1 SPSK. DIJON senner
1LILLe BUNDT HakRreT
BasitikuUm

Gronaerresmor:
100 G SM@r

80 G FINe Ggrgnne
cLerrer

SafFT arF en 4 CITron
SaLT OG PeBer

MOormaorsalaT:

1 saLaTHoveD (eVvT.
HJerreBLabssalar)
ArTer Fra 20

ar leBaelee ( eLler
oG BINEesrTter)
SaFT arF » CITron

2-3 SPsSK. sUKKer

1 DL FL@DE 13%

AGUrresalar:
1aGuUrK

2 DL LacerebDbIke
4-6 SPSK. SURKer
8 OMmMGanace meb
PeBermogLLen

KrepineTrer meb sommerTiLLBEeEH®r - 4 Personer

ALT R@DeT meD sennep, BasiLirum oG
FOrm 4 KrepinetTTer.

Brunes GODT | LIDT smM@r, LaeGGes | eT
OVNFAasT Fab OG Rrybres mebD salT OG
PeBeaer.

PETTE R V. GRres | Farvelen.

FabDeT saTTes | ovnen 12-14 min. veb 200
Graber. HVILer 5 min. InbDen serverinG.

BLenD 2 Ter, smefr OG CITronsart TILen
GLaT masse. smaac TIiL mebD salT OG
PeEBEr. KOMm BLaNDINGEeN Pa €T STYKRKe
BaGePaPIr OG ruL DeT TIL en PeLSse.

| 22GaeSs [ KEEl eSaBeT,

BLaND CITronN, SUKKer oG FLbe sammen
TIL DressinGen.

RIV S@LaTen | Grove sSTUKKer oG Kom
Den | en skaL meb aarrerne.

Ha2eLD DressinGgen over veb
serverinen.

KOG eDDIKeNn meD SUKKer oG PeBer. sa&T
P KOL.

SKEer agurken | Tynbe sKiver Pa en
riveJern. LeeGGes | en skal OG LaGen
Ha2LDes over. Kan mebD ForbpeL Laves |
DOBBELT POITION OG Gemmes.

1 KG NYe RartorFLer skruBBes OG ROGEeS
mepD salT:



