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1 KG. KaLRKuNnoverLar skareT
SOM BUCCO

2 roDLOG

2 GUlLergbDer skaeres | tern
1 STILK BLeGseLLer

250 G HakKkeDe FLaebe
TOMmaTer

1 GLAaS HVIDVIN

2 SPSK. arPPeLsinmarmeLane
1 BOUILLON TerninGg

1% DL vVanD

2 SPSK. OuLe

100 G HvebemeL

FIISK TImMmian

2 LaureaareLabe

KaltRumn BUCCO m. gremotarta -4 personer

KaLRUNsSTYRKREerne venbes |
meL OG Brunes | oue OG
marmetLabe.

TILSEET GronNtsacer oG sTeG |
S MINTILSS2T DErerFTe
HVIDVIN, TOMarer, vanob,
BoOUILLONTerrNiNG, Timilan oG
LaurrBeersLabe OG Lab beT
simre | 35-40 min.

server mebp Lgse ris etLer
RartoFFeLmaos OG Drys meb
GgremoltLaTta

1 FeD KNUST HVIDL®YG

1LILLe BUNDT FINT HAGRKeT PersitLe
GgremaotLarta

ReveT SKal aF 1 arPrPeLsIin OG 1 CITron

BLanDes TIL



