350-400G FeTuUcCcine

8-12 SKIVer Fersk Laks

(15-3/4 CM TYKKE)

3-4 NYe GguLerpbber
meD TOP

1 MEeLLeEMSTOrT LOG

1 FeD HVIDLYG

1 HANDFULD rensepe
MmarkCHamPIGNONS
3-4 HANDFULDEe FrisK
renseT sPINaT

2 DL HVIDVIN

1-2 DL PISKerFL@De
ouvenoue

salLT OG PeBer

FETUCCINE MmeD GIrontsacer OG Laks - 4 pPersoner

GuLergbbDer sKkaeres | TYKKE sKIiver Pa
SKra. LOGeT sKaeres |1 Cm TUKKe
HaLvMmaner. CHamPIGNONS sKaeres |
KvarTe. HVIDL@GEeT HaKKes. guLergbbDer,
L@OG OG HVIDLOG SVITSES | LIDT oue OG
eFTer eT Par min. TiLsaaTTes
CHampPIGNoONerne, EFTer eT Par min
mere TILSS2TTEeS HVIDVINeN. ReTTeN
simrer veb svac varme, men IKKke
LaEenGere enb aT guLergbberne
Bevarer peres sProbHeD. smaac TIL meD
sSalLT OG PeBer.

skPIiNaTten venbes | TIL Den FaLber
sammen OG Der sPaebDes OP meD
PISKerFL@De OG ROGes 1 min.

PasTaer kOGes al. benrte.
HeelD vanbeT Fra PasTaen OG venD LDT
oLle L.

server porTionsanreTTeT Pa megeT
varme TaLLerkner.

FOIrsT PAsTa, DererFTer gronTtsacer 0OG
FONDSsaUCe OG TIL SIDST LaksesKlverne.
(LaKsen er ra, men | sa tynbe skiver
TILBerepes be arF varmen fra
GronTsaGerne oG Pastaen.)



