TIL HVer person
recnes:

100-125G OKSEeR@D |
2MmMm TYKKe sKIver
(TYKSTEGSFILET, FILeT
eLLer moraran)

sSaLT OG PeBer
ouvenoue

EVT. LIDT CHIU
BalLsamico ebbike

1 HANDFULD BLanNbeT
saLaT

4 semisoLTorrepe
TOMaTer

3 FLaGer pParmesan
LIDT risTepe
PINJererner

SALTKOGTE KarTtorFLer
4 Pers.

600G SMa KarTorFLer
2DL GIrofFT salLT

2DL vanbo

STeGT CarPacclio meb satarm -1 Personer

PLacer KgbsKiverne | en roseT
Pa en OVNFasT TaLLerken.,
DrypPp mebD Olle OG Rrybr meb
SalLT, PeBer OG eVT. LIDT CHILL
ST TaLLerrkenen | en varm
200G varm ovn i 3-5 min.

TaG TaLLerkenen ubp 0G
PLacer en HANDFULD BLaNDeT
saLaT Pa MIDTEN sammen mepD
eT Par semisoLTorrepe
TOMAaTer OG LIDT risTepe
PINJexrerner.

DrypP LIDT OLIivenoue OG LIDT
BalLsamiCoO eDDIRe Oover.

PYNTES MmeDbD Parmesan
FLaGerneg

server meb salLTROGTe
Kal TOFLE!:

VAasK KarToFLerne GoDT. De
SKaL serveres mebD sKraeL Pa.
KOG Dem | vanbD meD saLT TIL
De er mgre. Haelb vanb OG
SaLT Fra. seeT Gryben Pa
BLUSSET IGen FOr svagesTe
varme oG T@r KarToFLerne
ubDen LAaG TIL De er naermesT
rynkepe.



