- 4 Personer

4 STOrre RartorFLer
SKraaLLeT OG sKareT |
TYNDEe sSKiver

1 SPSK. Friske
rosmarineBLabe
oLivenoue

4
RKYLLINGEBIrYsTFILETE!r
SOI'T Peber

PesTO

PEsie:

2 Dl EFISKE
BasiLIRUMBLaDe,
TaeTParrebe

1-2 FED KNUST HVIDL@G
% DL, @QLNEenaLle

% DL reven
ParmesanosT

2 DL risTeDe
PINJererner

LYNSTEGTE B@NNEer:
2-300 G NiPPeDe
FrisKke Ggrgnne
B@NNer

1.EFEeD
KNUST/FINTHaARKeT
HVIDL@G

1. SPSH
vinbruererneotLie
GrofFT salT (Gerne
syYpesall)

BaGT PESTORYLULING MeD rosmarinkrartorFLer OG LYynsTeGcTe Gronne sanner

LEEG KarTOFFeLsKIverne TtacLacT | en
FING/roseT Pa BaGerarIr Pa en
BaGerPLabDe. Drys rosmarin Pa OG sTeenk
meD oule.

BaG Den | en 200 Ggraber varm ovn | 25
MIN. TIL De GYLDNe OG more.

PEsSITex

KOM DeT HeLe | en KKRRenmaskKine
eLLer BLenber OG HaK DeT, TiL DeT er
JSENVIMIT.

LG RYLLINGeNn | €T OovnFasT Fab OG
SM@r PESTO PA HVEIT STUKKE, ST
FabDeT | en 200 Graber varm ovn | 25 min.

LaeG KarToFLerne pa en
serverinGgsTalLLerken oG PLacer
KYLLINGEeN ovenrPa.

serveres mebD LynsTeGcTe Ggrgnne
B@NNer+

*STEG FQIST HVIDLOG OG Sa be Gronne
BoNNer HaroT OG HUrTIGT | Den varme
oLle. Drys mebD salLT OG server.)



