2 STOre Friske
anpeBrysTter

1-2 auBerainer
sKareT | sKiver
oLivenoue

8
rabliccHIOsaLaTBLabe
6 FrISKe mobne
FIGNer sKareT |

HaLve

DressinGg

% DL CITroNnsarFT

2 SPSK. HONNING

2 SPSK. merian
FriskRvVaerneT sorT
PeBer

STeGT dlbeBirys |l MmebD dulBerginNe/FlGersaltal * = 4 Persolrier

ANDEeBrysTerne ripses | SkiNbDeT OG
LEEGGES PA en KOLD PanDe meD
SKINDSIDeNn Nnebpanb.

over Jaavn varme steGes DeT | 15-20
MiN. PA SKINDSIDEN OG 5 MIN. P
K@DSsIDeN

PensLe auBercinesKiverne meb
oLvenoLie OG GriLL bem | ovnen
eLLer sTeG bem Pa pPanben- gerne
en GriLLPanbe- ca. 3 min. Pa Hver
SlDhe.

TIL DressinGgen Kommes atLe
INGreblenserne | en Ggrybe OG
varmes GoDT IGennem.

servering

FOrDeL rabICCHIOBLaDe Pa 4 varme
serverinGgracLerkner.

SKa&2rm anbeBrysTterne | sKiver oG
LeeG bem Pa saLaTteLabene.

LaeG auBeraGiner oG FIGNer ovenrPa
anpen.

HaelD Den varme bressing over oG
server mebp GODT BIrgb, PAsTa eLLer
rsoTTO.



