KalLveRreBinert "'GOorbon BLel” OG TOmartsaltartl meb PesSTO " - 4 Personer

600 G HaKKeT KalLvekgD ALT K@DeT meD BasILIKUM, sennep,

2-3 SPSK. HakreT SaLT OG pPeBer. FOrm Farsen TiL 8
Basiuikum FLabe BoFFer,

1-2 TSK. DIJON sennerP

SaLT OG PeBer LEeG en sKive OST Pa miDTen arF en
4 SKIver ROGT sKINnKe SKIVe sKINKe. KLakP enberne ar

4 SKIver emmenTaLer SKINKeN IND over osTen.

ellLer grnpen Tar OsT.
PLacer benne "Pakre” imetLem 2
BOFFEr.

BrunN B@FFerne arF | smor/ouie pPa
PaNDeNn OG DereFTer | eT FaD |
ovnNnen 10-12 MiN vebD 200 Graper.

PESTO: server meb TomartsalaTt DrypPPeT
22 DL. FrisKke meD PesTO OG GODT BIrob
BasiLiRuUumMBLa 6-8 BLOMmMeTomarter

Le, sall OG PEBEN

TaeTParrebe

1-2 FED KIMLIST KOM DEeT HelLe | en K@RKenmaskKine
HVIDLOG eLLer BLenber OG Hak DeT, TIL DeT er
Ya DL, Jee2VvVnT.

oLivenoule

% DL. reven SMaaG TIL MeDbD salT OG PeBer
ParmesanosT

% DL FisTeDe
RPINJererner

HalLver Tomarterne OG Befrr Dem FOr Rerner. skaerr bem |
SKIvVelr OG LaeG Dem PaenT | eT Fab. Drys mebD SalLT OG
PeBer. HaelD PesTO over. HVOIr meGeT er eFTer DIN smaa.




