KaLvVe esCalLopPes | Lemonsauce - 4 personer

600 G
RalLVeTUKSTeGSH!
LeT I TYyNnbe
SKiver

LIDT meL

80 G smM@r

sarFTen arF en
CITron

2 DL Vanbo
LIDT HarRreT
BrebBLabeT
persicLe

Drys KgbeT meD LIDT meL OG
STeG bem | HakvbeLen arF
sMerreT over reLaTlv H@J varme
| 5 MIN. De SsKaL venbes OFTe.
Drys mebD salT.

TaG bem arF varmen.

HaelLD CITronsarFrT OG VanbD Pa
PaNDenN OG Lab DeT KOoGe LIDT IND.
Drys pPersiLLen | OG DeT sIDsTe
SM@I. R@r runNDT OG TaG Panben
arF varmen, nar smorreT er
smeLTeT.

e KODeT Tll-Bace | sallicen oG
SEMvel INeD

SMa NYKOGTE DansKke KartorFLer
oG

STeGle granne asParaes

KNeeK BUNDeN aF 1 BUNDT Grgnne
asParGges, HalLver pem pa mibrten
OG STeG bem HarDT arF | LIDT oule

1-2 MIN. DryYs MmeD LIDT GIroFT SaLT.

(SUDESalLT Fra Leese smagcer
VIDLIMDErLEET)



