1 UNGHanNe Pa ca. 2 KG
200 G BaACcoOnN eLLer saLTeT
FLEESK | Tern

250 G MarkCHamprPIGNONS
18 PerLeLyG

4 gULergbber

2 FeD HVIDLOG

3 STILKe BrepBLabpeT
pPersiLLe

3 SPSK. coGhac

1 FLASKe HVIDVIN

. L H@NSeBoulILLON

3 SPSK. oule

SaLT OG PeBer

LIDT maizena

FOrars coQ au vin BLanc - 4 personer

SKa&2rm Hanen | 8 sTyRKer oG
Brun Dem. FLamer bem |
COoOGNac OG Kr'ybr mebD salLT
OG PeBer.

LG STURKerne | en gryube,
TILSS2T WiIF, Ba&llllLLen
HVIDLOG OG PersiLLe. KOG
STILLe | 30 min.

TILSEET Grontsacerne oG
KOG VviDere 110 min.

TaG RYLLINGEeSTYRKRerne orP
oG LG Dem i et varmtT
OVNFAasT Fab.

ST FabeT | en 100 G varm
ovn.

KOG FONDen IND 115 Min,
SMaG TIL OG Jaavn meD LDT
maizena rorT Uub | LDT vVanb.

HaelDes over RyLunagen,
FJern Persitlen oG PYNT
meD LIDT Frisk OG server
meD ris eLLer Brob



